
    

 

 

 

Menu de l’Atelier 24 
€ 

Uniquement le midi 

 

Entrée de l’Atelier 

9.00 
€ 

 

      

La Viande Ou Le Poisson de l’Atelier et ses Petits Légumes 

13.00 
€ 

 

 
 

Le Fromage Blanc Fermier 
 

Ou 

 

Le Plateau de Fromages Affinés 
 

Ou 

 
Le Dessert de l’atelier 

8.00 
€
 

 

 

 
Prix à la carte 

 

 

 

   Menu des Gourmets 42  
€
 

 

 

Mise en Bouche de l’instant 

 
 

Entrée de Saison 
Ou 

Terrine de Foie Gras Mi-Cuit Maison, Sorbet Betterave et 

Chutney  Fruits secs, sel de Guérande  

Ou  

Assiette de Charcuterie Fine Andalouse « fuente berral »  

beurre huile olive,  Légumes Croquants au vinaigre 

 

La Viande Ou Le Poisson du Marché et Ses Petits Légumes 
Ou 

Méli-mélo de Poisson aux Noix de Pétoncle,  

Crème Poireaux Safran 
Ou 

Suprême de Poulet Fermier du Trièves en Escalope,  

velouté au Morilles  

 

La Petite Douceur 
Ou 

Le Plateau de Fromages Affinés 
Ou 

Le Fromage Blanc Fermier 

 

Les Desserts du Moment 


